COI |V| IC)

sEsP:

"\1\

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

@JENU

LUNDI

Restaurant scolaire Villy Bocage

Semaine du 08/03 au 14/03

VENDREDI

Oeuf dur mayonnaise

|

Concombres

Macédoine mayonnaise

Radis beurre

Poulet roti

Haricots beurre et macaronis

Dos de colin a la creme

Riz pilaf et fondue de

Blanquette de volaille

Purée de pommes de terre

Tomates farcies

Riz

poireaux et carottes vichy

Carré Ligeuil @

i
!

Gouda Yaourt sucré Petit suisse aromatisé

PRODUIT LAITIER

DESSERT Fruit frais Purée de pommes Fruit frais AB Brownie 4

Produit de saison I I Les viandes de porc et de boeuf sont

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison frangaises
L% Produit issu de I'agriculture biologique Nouveauté
AB LE CHEF
Produits locaux ’?/ Patisserie maison ET SON EQUIPE:
* Lait : La ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland)

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT

* Pommes : Les vergers du grand parc (Coulombs)

* Pommes de terre : Manche pommes de terre (Créances)
* Carottes : Mr Frangois (Lingreville)

* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast)

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : VBO143

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

o Protidiques o Féculents et céréales



